
 

 

« Gâteau au Yaourt » 

 

 

 

Ingrédients (pour 8) : 

 2 yaourts nature et récupérer les pots 

 6 œufs 

 1 pot d’huile 

 6 pots de farine 

 3 pots de sucre en poudre 

 1.5 sachets de levure chimique 

 2 sachets de sucre vanillé 

 + 1 gousse de vanille 

 1 pincée de sel 

 

 Préparation : 

1. Préchauffez le four à 180°C (th.6). 

2. Versez le yaourt dans un saladier. 

3. Ajoutez le sucre, le sucre vanillé et la vanille. Mélangez avec une cuillère en bois 

4. Ajoutez les œufs et l'huile. Mélangez vivement. 

5. Versez la farine, la levure et le sel.  

6. Versez la pâte dans un moule beurré et enfournez 30 à 35 minutes. 

7. Laissez refroidir sur une grille. 


